\ Das Bugfer”

Fingerfood ohne Fleisch ab 10 Pers.
gebackenes Gemiisesdackchen mit Hoisinsauce; 3,40 €
(ca.40qg)

Zitronengrasecke mit Gemiisestreifen gefiillt im Tempurateig 3,40 €

(ca. 40g) mit Sweet & Chillisauce

gebackene Garnelentasche mit Sesam 3,40 €
Wan Tan- Garnelentasche (ca.30g) dazu Zucchini-Tomaten-Chilisalsa mit Kreuzkiimmel

Mini-Burger-Tomate-Mozzarella mit Basilikum-Pesto (eigene Ernte) 3,90 €
Burger (ca.60g) gesamt (auch vegan maoglich)
Cremiger FetakidsespieBe mit Orangenzesten 3,20€

asiatischen Gewiirzen & schwarze Kalamataolive (ca.30g ) (auch vegan méglich)

Kartoffel-Mohrenkiichlein mit geschmorter Balsamicozwiebel 3,40 €
mit Kalamataolive & Feta

Mini-Friihlingsrollen, gefiillt mit Asiagemiise dazu Sweet & Chilisauce 3,40 €
(2Stk. gesamt 50g, vegan)
gebratenes Lachsfiletstiick amn BambusspieB3, im Glas serviert 5,90 €

Lachsfilet (ca.35g) mit Tomaten-Bruschetta auf Ruccola-Salat & gerésteten Pinienkernen

Mini-Tortilla-Rolle, gefiillt mit mediterran-eingelegten Tomaten 2,90 €
Basilikum,roten Zwiebeln & Krauter-Dipp (ca.40g)

Raucherlachsroulade auf Pumpernickel 2,70 €
mit Sahnemeerrettich gefiillte R&ucherlachsroulade auf Pumpernickel

Mini-Mozzarella-SpieBBe mit Kirschtomaten, frischem Basilikum & 2,90 €
Crema di Balsamico (2Stk.)

Mini-Wraps mit asiatischem Gemiise 3,50 €
Crema di Balsamico

Frittierte Garnele im Kartoffelspiralmantel mit Rioli 3,60 €
( Knoblauchmayo-Dipp)

KisespieBe mit Weintraube & Physalis 2,90 €
(2 Stk.)

°* enthalt Phosphat, "" Senf,enhalt Soja;

bei Glutenunvertraglichkeit kochen wir fiir Sie individuell.
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\ Das Bugfer”

Fingerfood mit Fleisch ab 10 Pers.

Mini-Tortilla Flammenkuchen?”* mit Speck, Zwiebeln & Creme fraiche 2,90 €
kleine gerollte & gefiillte Weizenfladenomeletts ohne Ei (ca. 40 g)

Gebratene Hihnchen-SpieBBe®° 3,50 €
Hahnchenfleisch (ca.40g) mariniert mit Zitronengras & asiatischen Gewiirzen
dazu weiBBe Asia-Pflaumensauce

Curry-Erdnuss-Hackfleischballchen vom Bio-Rind °° 3,60 €
( ca.45g )mit Sweet & Chilisauce

Klassische Kochschinkenrollchen,gefiillt mit Waldorf-Salat 3,50 €
(ca.45g) mit Sellerie,Apfel,Walnuss, Schmand

Gebratenes Mini-Hihnchenschnitzel mit italienischen Krautern °° 3,20 €
Hahnchen in Semmeln & Krdutern paniert (ca.45g) dazu Krauter-Schmand-Dipp

Mini-Burger mit mariniertern Hihnchenfilet 4,20 €
mit BBQ-Sauce oder Harissa-Mayo & roten Zwiebeln

Mini-Wraps BBQ mit Hihnchenfleisch und Bohnen 3,50 €
Weizenwraps gefiillt (ca.45g)

Gebratene Mini-Schnitzel vom Schweinefilet,mit Parmesan 3,90 €
in (ca.48g ), Parmesan-Ei-Hiille an Tomaten-Kalamata-Olivenpiiree

Mini-Burger mit Bio-Angus-Rinderhack 4,60 €
mit BBQ-Sauce & roten Zwiebeln (ca. 90g)

Mini-Friihlingsrollen, gefiillt mit geschmortem Entenfleisch 2,90 €
dazu Hoisinsauce (enthalt Soja) (2Stk. gesamt 50g)

* enthalt Nitritpokelsalz,M enthalt Milch,°° enthalt natiirlichen Farbstoff Gelbwurz Seite 2



\ Das Bugfer”

warme Gerichte ohne Fleisch ab 10 Pers.

Ofenfrische Lasagne,geschichtet mit Auberginen, Paprika, Zucchinis,
Zwiebeln, Weizen-Nudelplatten & Tomatensauce, iiberbacken mit Emmentaler Kase

In Butter gebratene Knollenselleriescheiben an Beluga- Linsen- Ragout
geschmort mit Kirschtomaten, kleinen Zucchiniwiirfeln & Kreuzkiimmel

Asiatische Gemiise-Kokos-Terrine mit Paprika,Pak Choi, Zucchinis
Zuckerschoten, Edamame-Bohnen, Knoblauch & etwas rotem Curry dazu Basmatireis

Geschmorte rote Spitzpaprikaschoten, gefiillt mit geriebenem Fetakase,

Emmentalerkadse & mediterranen Krautern mit Tomatensauce dazu Langkornreis,
& griinen Salat mit weiBem Balsamico-Olivenél-Dressing (auch vegan moéglich)

Kartoffel-Mohren- Erbsen Bratlinge an Schnittlauchrahmsauce
mit gebuttertem Brokkoli & Kartoffelrdstis (1Bratling ca.1509)

Gebratene Zucchini-Quinoa-Mohren-Rostis mit etwas Chili

18,90 €
17,90 €
18,90 €

vegan

18,90 €

17,80 €

18,90 €

an Estragonrahmsauce,mit gebratenem Paprika-Zwiebelgemiise & gebratenen Kartoffelecken

( Rostis enthalten Ei) (1 Rosti ca.150qg)

Kichererbsencurry mit Spinat & Kokosmilch an Basmatireis
mit frischem Ingwer, Tomaten, Koriander, Kreuzkiimmel

bei Glutenunvertraglichkeit kochen wir fiir Sie individuell.

16,90 €
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\ Das Buger”

Hausgemachte Salate ab 10 Pers.
Taboulee, Bulgursalat mit roter Paprika & Lauchzwiebeln 5,80 €
Bulgur:geschroteter-gekochter Hartweizen, mariniert mit Olivendl,Dill,glatter Petersilie
Kichererbsen & Spear-Minze (ca.2009)
Griinkernsalat mit Avokado,Paprika, Gartenkresse 5,90 €
mariniert mit Kiirbiskernoél (ca.200g)
Lauchzwiebel-Mais-Ananas-Salat 5,80 €
mariniert mit Schmand (ca.200g)
Russischer Mohrensalat (pikant-scharf) mit Schmand-Dipp 5,60 €

mariniert mit Olivendl, Knoblauch & gerdsteten Kiirbiskernen (ca.200g)

Italienischer Nudel-Salat von dreifarbigen Nudeln °° 6,50 €
mit Paprika,Kirschtomaten,Basilikum & gerdsteten Pinienkernen & Olivendl (ca.200g)

Hausgemachter Kartoffelsalat 6,50 €
mit Cornichons, Apfeln, Zwiebeln & Krautern ,mariniert mit Schmand (ca.200g)
Hausgemachter Gefliigelsalat 7,50 €
mit Ananas, Spargel & Champignons, mariniert mit Schmand (ca.200g)

Bunter Balkansalat mit Schafskase 5,90 €
Paprika,Zwiebeln,Salatgurke Schafskdse,Kalamata-Oliven,Karotte,

mariniert mit Olivendl & weiBem Balsamico (ca.200g) (auch vegan moglich)
Hausgemachter Kartoffelsalat mit Apfelessig & Ol 6,80 €

mit geriebener Salatgurke, Apfeln, Zwiebeln, frischem Dill, Petersilie, Schnittlauch
& Radieschen (ca. 200g)

©°° enthalt natiirlichen Farbstoff Gelbwurz Seite 4

Salat im Einzel-Glas angerichtet: 1,50€uro pro Glas



\ Das Bugffer

Hausgemachte Suppen ab 10 Pers.

Hausgemachte ungarische Gulaschsuppe mit Baguettescheibe 7,50 €
Tomaten,Rinderbeinfleisch,Paprika,Zwiebeln, Kartoffeln (ca.350ml)

ab 30 Port.
Hochzeitssuppe 7,20 €
Rinderbriihe,Spargel, Eierstich, Fleischkl6Bchen vom Rind & kleine Nudeln (ca.350ml)

ab 15 Port.
Piirrierte Tomatensuppe 7,20 €

mit frischen Tomaten & gerauchtem Speck*,separat geschlagene Sahne &
griinem Pfeffer (ca. 350ml)

Franzosische Zwiebelsuppe mit Brot-Croutons 6,80 €
mit Weisswein verfeinert (ca.350ml)

Fenchelrahmsuppe mit kleinen Tomatenwiirfeln 7,20 €
(ca.350ml)
Rducherlachsschaumsuppe 7,20 €

& frischem Dill (ca.350ml)

Karotten-Kokosmilch-Ingwer-Suppe 6,90 €
(ca.350ml)vegan

Steinpilzrahmsuppe 7,20 €
(ca.350ml), vegetarisch

Hummer-Rahmsuppe, verfeinert mit Safran (ca.300ml) 8,60 €
Petersilienwurzel-Rahmsuppe mit Croutons 7,20 €
(ca.350ml )vegetarisch

Kiirbissuppe vom Hokkaido mit frischem Ingwer & Kokosmilch, 7,20 €
etwas Chilli,Zwiebeln,Petersiliewurzel & Knoblauch, leicht scharf

(ca.350ml )vegan

mit* gekennzeichnete Lebensmittel enthalten Nitritpokelsalz Seite 5



\ Das Bugffet”

Die klassischen & regionalen Gerichte ab 10 Pers.

Ofenfrischer Kriauterschweinenacken-Braten** mit Bratensauce 18,50 €
mit griinen Bohnen, Grilltomate & Kartoffelgratin

Ofenfrischer Krustenbraten* vom Schwein mit Bratensauce 18,20 €
dazu Specksauerkraut* & Kartoffeln

oder wahlweise mit Kartoffelgratin 18,80 €
Gebratenes Schweinefilet im Speckmantel gerdauchtert 20,50 €

an Pfifferlingrahmsauce mit Schinkenwiirfeln* dazu Brokkoliréschen
& gebratene Kartoffelecken

Geschmorte Rinderroulade** an Schmorsauce* 20,80 €
gefiillt mit Zwiebeln,gerduchertem Speck* & Gewiirzgurke dazu gebutterter

Minirosenkohl, KartoffelkloBe mit hausgemachtem Rotkohl 21,80 €
Hahnchenbrustgeschnetzeltes in Pilzrahmsauce 18,60 €

mit frischen Champignons dazu Gemiiseplatte ( Erbsen,Bio- Méhren& Blumenkohl)
& gebutterten Langkorn-Reis

Geschmortes Rindergulasch aus der Beinscheibe 20,80 €
geschmort in Rotwein-Cranberry-Birnen-Sauce mit roten Zwiebeln & Bourbon-Pfeffer
dazu Bokkoliréschen & gebutterte Spatzle

Geschmorter Rinderbraten** mit Schmorsauce 20,80 €
dazu gebutterter Minirosenkohl & Kartoffeln
oder wahlweise mit Kartoffelklo3e

Geschmortes Rindersaftgulasch in Rotwein''- Estragon-Sauce 20,80 €
mit Brokkoliréschen & gebratenen Kartoffelecken
oder wahlweise mit gebutterten Spatzle °°

Schweinefiletgeschnetzeltes in Pilzrahmsauce 19,80 €
mit frischen Champignons, dazu Gemiiseplatte (Erbsen, Bio-Méhren&
Blumenkohl ) & gebratene Kartoffelrostis

Schweinefiletgeschnetzeltes in Rotweinsauce" 19,30 €
mit frischen Champignons,dazu Gemiiseplatte (Erbsen,Bio- Méhren & Blumenkohl)
& gelbe Bandnudeln®°®

Gebratene SchweinefiletspieBBe im Speckmantel (3Stk. Einzelspiefle) 22,80 €
mit hausgemachter Krauterbutter,Salatbuffet , Krauterjogurtdressing

& ofenfrische Rosmarinkartoffeln (Drillinge)
mit HihnchenspieBen 19,50 €

©° enthilt natiirlichen Farbstoff Gelbwurz,* Nitritpéckelsalz,"Sulfid,** Senf
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 Das Bagffe ™

Die mediterranen Gerichte

Gebratenes, gefiilltes Schweinefilet °°’an Rotweinsauce"
gefiillt mit Feta, mediterranen Krautern, schwarzen Oliven & roter Paprika
dazu griine Bohnen & Rosmarinkartoffeln

Geschmorte kleine Roulade vom Schwein an Schmorsauce
gefiillt mit mediterranen Krdutern & Feta-Emmentaler-Kase dazu
Balkangemiise (Paprika, Zucchini, Aubergine & Mohren) & gelbe Bandnudeln®®

Krauter-Hahnchengeschnetzeltes °°mit frischen Champignons
in mediterraner Krauterrahmsauce, verfeinert mit Kurkuma ( Gelbwurz )

ab 10 Pers.

20,50 €

18,90 €

18,80 €

dazu Gemiiseplatte ( Erbsen,Bio-Mohren & Blumenkohl) & gebutterter Langkornreis

Alles aus dem Ofen

Uberbackene Hihnchenbrustfilets in WeiBwein-Zwiebelrahmsauce

18,90 €

iberbacken mit Emmentaler Kase, dazu Brokkoliréschen & gebutterten Langkornreis

Ofenfrische Hihnchenbrustfilets im Speckmantel*
auf rot-gelbem Paprika-Zwiebelgemiise mit gebuttertem Langkornreis
oder wahlweise gelbe Bandnudeln®®

Zwei iiberbackene Lachsfilets in WeiBweinrahmsauce
iberbacken mit Kirschtomaten und Emmentalerkase

dazu Brokkoliréschen & gelbe Bandnudeln®®

Ofenfrische Lachslasagne an Safransauce
gefiillt mit frischem Blattspinat & Bechamelsauce
dazu Feldsalat mit Balsamico-Crema & Olivenol

Die asiatischen Gerichte

Thailandische Hihnchenterrine in Kokosmilch mit rotem Curry
leicht scharf, mit Brokkoli-Blumenkohlréschen & Moéhren
dazu Langkornreis mit gerdstetem Sesamaol

Gebratene Hihnchen-SpieBBe °°mit weiBBer Thaipflaumensauce
in Zitronengras & Curry mariniert, dazu asiatisches Gemiise mit Paprika,Zucker-
schote, Zucchini, Sojasprossen & Moéhren dazu Langkornreis

Asiatische Pfanne vom Schweinefilet

mit Paprika, Zuckerschote, MOhren & Cashewkernen in leicht scharfer Sojasauce
dazu gebratene Reisnudeln

*enthalt Nitritpockelsalz, °° enthalt natiirlichen Farbstoff Gelbwurz,"Sulfid

19,90 €

22,50 €

19,90 €

18,90 €

18,90 €

19,50 €
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\ Das Bugfer”

Hausgemachtes Dessert

Mangomousse mit Limonen-Jogurtsauce
(ca.200q)

Rote Griitze mit Vanillesauce/A

mit Kirschen, Himbeeren, Brombeeren,Erdbeeren & roten Johannisbeeren (ca.200g)

Bayrisch Creme Vanille mit Erdbeermark
(ca.2009)

Frischer Obstsalat
mit Apfeln,Melone,Orange Kiwi, Weintraube & Banane (ca.200g)

Kokosmilchcreme mit Tonka-Vanille-Zucker & Mangomark

Tonkabohnen (Siidamerika) haben eine leichte Waldmeisternote (ca.200g)

Hausgemachte Mousse au chocolat
(ca.2009) (enthalt Ei)

WeiBweinmousse mit Ananas
(ca.2009)

Limonen-Jogurt-Terrine mit Ananas-Kardamom-Kompott°°
Limonen-Jogurt-Terrine, verfeinert mit Sahne (ca.200g)

Leichte Exdbeerschaumcreme mit Exrdbeermark
(ca.200g)

Panna cotta mit Himbeermark
gekochte & mit Vanillezucker gesii3te Sahne (ca.200g)

Leichte Tiramisu **
mit Quark, Sahne, enhélt Alkohol (ca.200g)

Dessert auch im Einzelglas erhéltlich. Pro Glas: 1,50 €

**enthalt SiBungsmittel Stevia,®® enthalt natiirlichen Farbstoff Gelbwurz,Menthalt Milch

ab 10 Pers.

7,20 €

6,80 €

7,20 €

6,90 €

7,20 €

7,80 €

7,20 €

7,20 €

7,20 €

6,90 €

6,90 €
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\ Das Bugfer”

kalte Platten ab 10 Pers.

Vitello tonnato mit Thunfisch-Mayonnaise & Kapern (abl5 Pers.)
gesottener Kalbsriicken,in diinne Scheiben geschnitten, kalt serviert

Hausgemachte Anti pasti vom Gemiise mit Olivendl (abl5 Pers.)
mit gebratenen Auberginen, Zucchinis, Paprika & braunen Bio-Champignons

Tomate- Mozzarella mit frischem Basilikum & Olivenol
& Crema di Balsamico

Tomate-Mozzarella mit Biiffelmozzarella & frischem Basilikum
Olivendl & Bio-Salz-Zitrone

Mini-Anti-Pasti

Mini-Paprikaschote, gefiillt mit Frischkase, Weinblatter, gefiillt mit Reis, Oliven
gemischt, eingelegter Fetakase mit Knoblauch

Gemischte Kiseplatte, mit KisespieBen, Gouda, Frischkiase-
variationen, Brie, Ziegenkdse, Skt. D" Albray etc.& Butterbliiten

Gemischte Edel-Kaseplatte, mit Ziegenfrischkidse & Pottasche
Stilton, Morbier,Manchego etc. Preis auf Anfrage

Gemischte Raucherfischplatte mit Raucherlachs, Raucherforelle
& Raucherlachsroulade mit Meerrettichsahne gefiillt auf Pumpernickelscheiben

dazu separat Meerreetichsahne & Preiselbeersahnemeerrettich

Gemischete Schinkenplatte mit spanischen Serano-, Schwarzwilder-,
Katen-Schinken oder Tiroler Schinkenspeck

Gemischte Schinkenplatte mit Schweinelachs-Schinken,Katenschinken &
gerdauchertem Schinkenspeck

Gemischt belegte Canapes !

Alle Fingerfood-Speisen selbstverstandlich auch auf Platten erhiltlich!

* enthalt Nitritpokelsalz,A enthalt Milch,°° enthalt natiirlichen Farbstoff Gelbwurz

13,00 €

9,50 €

6,50 €

12,50 €

9,50 €

10,50 €

11,50 €

9,50 €

6,50 €
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\ Das Bugfer”

Fingerfood fiir 20 Personen Preis pro Person
33,00 €

ab 30 Pers. 31,00 €

ab 40 Pers. 29,00 €

1,5kg italienischer Nudelsalat mit dreifarbigen Nudeln, Kirschtomaten,
frischem Basilikum, gerosteten Pinienkernen, etwas Knoblauch & Olivendl

1Stk. Gebackenes Gemiisesackchen ( ca.40g)
mit Hoisinsauce

1Stk. Gebackenen Garnelentaschen im Tempurateig mit Sesam
( ca.45g )mit Sweet & Chilisauce

1Stk. Kartoffel-Mohrenkiichlein mit eingelegter Borretonzwiebel
in Balsamico (ca.48g) mit Feta und schwarzer Kalamata-Olive

1 Stk. Gebratenes Mini-Hihnchenschnitzel mit italienischen Krdautern °°
Hahnchen in Semmeln & Krdutern paniert (ca.48g) dazu Zwiebel-Schmand-Dipp

2 Stk. KdsespiefB3e mit Emmentaler-Kase , Weintraube & Physalis
(2 Stk.ca. 55g)

1Stk. Mini-Wraps BBQ mit Hihnchenfleisch und Bohnen
Weizenwraps gefiillt (ca.45g)

1 Stk. Gebratene Mini-Schnitzel vom Schweinefilet,mit Parmesan

in (ca.48g ), Parmesan-Ei-Hiille an Tomaten-Kalamata-Olivenpiiree
oder in der klassischen Panierung gebraten mit geriebenen Semmeln

1 Stk. Mini-Burger mit Tomate-IMozzarella & hausgemachter Pesto
Pesto mit frischem Basilikum, Pinienkernen, Knoblauch, Parmesan & Olivenol

1 Stk. Mini-Friihlingsrollen, gefiillt mit geschmortem Entenfleisch
dazu Hoisinsauce (enthdlt Soja) (1Stk. gesamt 25¢g)

verschiedenen Ciabattastangen mit z. B.Olive, Klassisch, Tomate

* enthalt Nitritpokelsalz,M enthalt Milch,°° enthalt natiirlichen Farbstoff Gelbwurz Seite 8b
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Allgemeine Geschiftsbedingungen vom Catering ,, Das Buffet*
Inhaberin: Daniela Pohl

Am Miihlenhope 2

38464 GroB Sisbeck

Bei einer Auftragssumme von 100 bis 800 Euro sind 50% der Endsumme als Anzahlung acht Werktage

im Voraus zu leisten.

Bei einer Auftragssumme iiber 800 Euro sind 50% der Endsumme sind als Anzahlung 14 Werktage im
Voraus zu leisten.

Die Anzahlung dient zur Deckung der Vorlaufkosten und wird nicht zuriickerstattet.Bei einer Stornierung
kann der gezahlte Anzahlungsbetrag mit einem Folgeauftrag innerhalb einem Jahr verrechnet werden.
Der Gerichtsstandort ist Helmstedt

Fehlendes oder beschddigtes Geschirr ist nach vorliegenden Preislisten, die vom Kunden einsehbar sind,
Zzu ersetzen.

Das Geschirr (Platten, Bleche Chafingdishes etc.) ist innerhalb zwei Tagen gespiilt zuriick zu liefern.

Bitte informieren Sie uns, wenn z.B. ein Treppenhaus mit mehreren Treppen, weite Wege oder

Engstellen, die die Anlieferung verzégern konnten. Gegebenenfalls bitten wir um Mithilfe des Auftraggebers.

Der Auftraggeber ist verantwortlich ausreichende Zufahrts- und Parkmaoglichkeit zum Zeitpunkt der
Anlieferung freizuhalten. Ca. 7 Meter

Anderungen in der Gestaltung und Anrichteform der Speisen vorbehalten.

Wir erbeten die Restzahlung bei Lieferung in bar.Gedanderte AGB im November 2022

"Das Buffet" ist exst an einen Auftrag gebunden, wenn die vereinbarte Anzahlung fristgerecht erfolgt ist.
Eine Reduzierung der Personenzahl ist bis acht Tage vor Beginn des Veranstaltungstermins abander-
bar.Nach Fristablauf ist keine Reduzierung mehr moéglich.

So lauft Ihre Bestellung ihren Weg

Sie setzen sich mit uns in Verbindung ( telefonisch oder per E-Mail )

Sie geben uns Ihr Veranstaltungsdatum bekannt, den Termin reservieren wir fiir Sie bei freier Kapazitat.
Sie haben bei uns die Moglichkeit im Zweifelsfall auch zwei Termine zu reservieren.

Sie haben sich bereits auf unserer Karte informiert und haben sich fiir bestimmte Speisen entschieden
Sie wiinschen eine personliche Beratung, gern beraten wir Sie telefonisch.

Wir erstellen Thnen generell im AnschluBl einen unverbindlichen Kostenvoranschlag.

Anderungen oder weitere Wiinsche sind gern weiterhin méglich.

Sie informieren uns, wie Sie sich entschieden haben.

Mit Ihrer schriftlichen Bestatigung und Ihrem getitigten Anzahlungsbetrag ( mind. 50 % der Gesamt-
betrag ) ist Ihr Auftrag bindend.

Wir bestatigen Ihnen per Mail Ihren Anzahlungsbetrag nach Eingang.

Wir beliefern Sie mit Ihrem bestellten Speisen, bauen es fachgerecht auf ( incl. Der Warmhaltebehilter

& der Brennpasten, Anlegebesteck & Kartenhalter mit Speisenbezeichnung ). Bei Bedarf bleiben wir vor Ort

und erledigen den Nachservice (Nachlegen der von unsgelieferten Speisen in Warmhaltebehilter)

Wir beraten Sie gern personlich, telefonisch und per Mail!
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